MENU DIARI

ENTRANTS

Fideud marinera amb calamar,
musclos de roca, gamba i all i ol

Sopa freda de meld i menta amb
entrebancs de meld de Cantalup i
encenalls de pernil d’espatlla ibérica

Amanida de brots verds, tomaquets
de temporada, ceba tendra,
olives de Kalamata, préssec confitat
i pesto d'alfabrega

Ensaladilla del Vador de
patata confitada, ou dur,
pastanaga, tonyina en oli i crostons

Graellada de verdures i hortalisses
fresques a la brasa amb
sdlsa Romesco

Amanida verda amb
tonyina, ou dur i blat de moro

Bunyols de bacalla i sobrassada
de Mallorca, emulsié d’alls
escalivats i mel de flors - 4 u.
-Supl.8 €

Steak Tartar de filet de vedella
tallat a ganivet
-Supl. 11 €

PLATS
PRINCIPALS

Peix fresc a la brasa
amb guarnicid

Arros melds de bolets d’estacid i
“Lagarto” ibéric

Suprema de salmé al forn lacada a
la mel i soja sobre un cremds
de brécoli

Carns a la Brasa
- Entrecot sense os de vedella
- Entranya de vedella
- Mitjanes de xai
- Secret de porc Duroc
- Botifarra de Vallromanes

- Cuixa / Pit - Pollastre de pages
de pagés

Pota de pop a la brasa, patata a la
“Cullera” i oli de pebre vermell de
La Vera
- Supl. 15 €

Caneld de rap i gamba napat amb
crema de crustacis
- Supl. 10 €

POSTRES

Panna cotta de xocolata amb
crumble de galeta i coulis de fruits
vermells

Pera Conference al vi negre
Mel i matd de Cabrianes
Macedonia de fruites

Gelat - Maduixa / Vainilla / Xocolata

P\, BEGUDA I
CA'E
Vi Nuviana D.O. Valle del Cinca
Refresc, cervesa o aigua mineral
Copa Vina Pomal - Supl. 3
Vina Pomal Crianga - Supl. 12
Copa Legaris Verdejo - Supl. 3

Legaris Verdejo - Supl. 12

23€

IVA INCLOS

*EN CAS D’INTOLERANCIA ALIMENTARIA INFORMAR A L'ESTABLIMENT

Diagonal
C/ Déu i Mata 69 - Barcelona
Tel: +34 933 213 189

ot

Eixample
C/ Diputacié 367 - Barcelona
Tel: +34 932 457 272



MENU DIARIO

ENTRANTES

Fideud marinera con calamar,
mejillones de roca, gamba y alioli

Sopa fria de meldn y menta con
tropezones de meldn de Cantalupo y
virutas de jamon de paletilla ibérica

Ensalada de brotes verdes,
tomates de temporada, cebolla tierna,
olivas de Kalamata, melocotén
confitado y pesto de albahaca

Ensaladilla del Vador de patata
confitada, huevo duro, zanahoria,
atun en aceite y croutons

Parrillada de verduras y hortalizas
frescas a la brasa con salsa Romesco

Ensalada verde con atun,
huevo duro y maiz

Bunuelos de bacalao y sobrasada de
Mallorca, emulsion de ajos
escalibados y miel de flores - 4 u.

- Supl. 8 €

Steak Tartar de solomillo de ternera
cortado a cuchillo
-Supl. 11 €

PLATOS
PRINCIPALES
Pescado fresco a la brasa

con guarnicion

Arroz meloso de setas de estaciéon y
“Lagarto” ibérico

Suprema de salmén al horno
lacada a la miel y soja sobre un
cremoso de brdcoli

Carnes a la Brasa
- Entrecot sin hueso de ternera
- Entraia de ternera
- Chuletas de cordero
- Secreto de cerdo Duroc
- Butifarra de Vallromanes
- Muslo / Pechuga - Pollo de payés

Pulpo a la brasa, patata a la
“Cuchara” y aceite de
pimentdn de La Vera

-Supl. 15 €

Caneldn de rape y gamba napado
con salsa de crustdceos
- Supl. 10 €

POSTRES

Panna cotta de chocolate con

crumble de galleta y coulis de frutos rojos

Pera Conference al vino tinto
Miel y requesdn de Cabrianes
Macedonia de frutas

Helado - Fresa / Vainilla / Chocolate

PAN, BEBIDAY
CAFE
Vi Nuviana D.O. Valle del Cinca
Refresco, cerveza o agua mineral
Copa Vina Pomal - Supl. 3
Vifia Pomal Crianga - Supl. 12
Copa Legaris Verdejo - Supl. 3

Legaris Verdejo - Supl. 12

23€

IVA INCLUIDO

* EN CASO DE INTOLERANCIA ALIMENTICIA INFORMAR AL ESTABLECIMIENTO

Diagonal
C/ Déu i Mata 69 - Barcelona
Tel: +34 933 213 189

ot

Eixample
C/ Diputacié 367 - Barcelona
Tel: +34 932 457 272



